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宿泊プラン　＜青山ホテル洋室　2名1室＞
お一人様 24,350円(税抜 22,000円)

日帰りプラン　お一人様 8,800円(税抜 8,000円)

※宿泊施設・人数により料金が変わります。　※料金にドリンク代は含まれています。　※近鉄「伊賀神戸駅」より無料の送迎バス（予約制）を運行いたします。

２０２４年６月２９日(土)
１８：１５～　青山ホテルにて

定員　70名様

※仕入れ等の状況により、お品書きの内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。　※アレルギーをお持ちの方は事前にお知らせください。
※予約の取り消しまたは変更の際、弊社規約に従いキャンセル料が発生する場合がございます。　※写真、イラストは全てイメージです。

イベントぺージイベントぺージ

伊賀を代表する3つの酒蔵の女将と楽しいひとときをお過ごしください
森喜酒造場 大田酒造
1897年創業。農薬
不使用の山田錦を
自ら栽培し、酒造り
に使用しています。
代表銘柄は「るみ
子の酒」。
女将は森喜るみ子女将は森喜るみ子
氏。

1892年創業。伊賀
の酒米を活かし、受
け継がれた伝統の
技でお酒を醸してい
ます。代表銘柄は「半
蔵」。
女将は大田智洋氏。

若戎酒造
1853創業。代表銘
柄「義左衛門」は、数
十の異なる酵母で
醸したお酒をブレン
ドして作られていま
す。
女将は重藤邦子氏。女将は重藤邦子氏。
　　　　　　　　

総料理長監修のイベント特別料理！
今回のテーマは「季節の食材とハーブ」
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0595-54-1326
予約センター　＜9:00～18:00＞

〒518-0295　三重県伊賀市霧生２３５６


