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飯
蛸
の
白
和
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・蛤
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身
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髪
文
字
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の
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・公
魚
薄
衣
揚
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白
葱
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ソ
ー
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・煮
穴
子
桜
葉
寿
司
（刻
み
ガ
リ
と
煎
り
胡
麻
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酢
取
り
茗
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・一
寸
豆
艶
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・車
海
老
唐
墨
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・蝶
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丸
十
ハ
ー
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に
厚
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き
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粉
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道
明
寺 

花
弁
百
合
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る
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老
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花
山
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り
酒
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穂
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魚
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葉
締
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玉
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鹿
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山
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佐
醤
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豚
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種
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庵
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鯛
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笠
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春
大
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め
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壬
生
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猩
猩
人
参 

碓
井
餡 

針
柚
子 

強 

肴 
 

松
阪
牛
治
部
煮 

蓮
根
餅 

芹 

筍 

ホ
ワ
イ
ト
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ス
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霞
白
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山
葵 

粉
山
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御
食
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矢
持
米
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シ
ヒ
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利
の
佃
煮 
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出
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の
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三
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水
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の
ク
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の
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ン
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レ
ー
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和
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館
「
雅
楽
司
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料
理
長 

日
野 

正
太
郎 

  

※
仕
入
れ
状
況
に
よ
り
、
料
理
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す 


